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Saint \/alentin

MENU SUR PLACE OU A EMPORTER

(ocktail de Bienvenue®

*Uniquement, sur place

Mise en Bouche

Cappuccino de potimarron,
nuage délicat de lard & brisures de diamant noir des Adhémar

Fntrée

Coup de foudre en bord de mer entre Tataki de thon &
Saint-Jacqgues marinée passion, salade thai aphrodisiaque et
gel combava

ou
Rendez-vous galant de foie gras & magret fumé,

tendre brioche, poésie de fruits en chutney acidulée,
petite salade

Plat

Liaison charnelle de cabillaud en viennoise d'agrumes,
sensuel beurre blanc a |'orange sanguine, «Love polenta»
courtisée d'un crémeux langoureux, mini légumes

ou

Regards enflammés de veau rosé et sublimé en douceur de
morilles, «<Love polenta» courtisée d’un crémeux langoureux,
mini légumes

I)essert

Noces gourmandes autour d'une assiefte de douceurs & se
murmurer en téte & téte ...

Menu Saint-Valentin a 69¢ par personne

Disponible sur place uniqguement le soir ou & emporter

Restaurant : 06 20 04 03 90
Commande a@ emporter : 07 85 64 83 71




